CELEBREM LA TRADICIO PER CREIXER COM A POBLE
DISSABTE, 13 DE JUNY, oes oe tes 10 e AL PARG DE LA FARINERA

TALLERS « GASTRONOMIA «PASSEJADA « XERRADES
« VISITA A LA FARINERA MORETG o TASTET
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Mollet ha passat de ser un poble agricola a una La Farinera Moretd, una de les més
ciutat de serveis, pero el conreu de cereals ha estat importants del pais, és la industria en
sempre una constant, especialment a Gallecs, amb  actiu més antiga de Mollet. Es patrimoni
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una aposta decidida per l'agricultura ecologica. industrial i arquitectonic de Catalunya.
10h Inauguracié de la Festa de 1'Espiga
10-14h TALLERS: Creem imatges d’espigues amb el sol i Dissenyem contes

personalitzats sobre les collites, Mamut Art Studio
Fem un penjol de peix amb pasta de farina i Decorem amb espigues,
Xarxa Circular
Fem de moliners, Marina i Fem galetes d’espelta, Geoblau

10-13h PASSEJADA* Gallecs, entre espigues antigues i nous models sosteni-
bles. Gemma Safont, gerent del Consorci de Gallecs

10-11.30h DESCOBERTA de la Farinera Moret6 i ESCALADA a les sitges de gra**
Visita a la fabrica, Joan Moret6, enginyer especialista en molineria per
la Swiss Milling School i director de la Farinera Moreté. Pujada a les
sitges, Jordi Bertran, director del Centre d'Estudis Molletans

11-13h L'ESPIGA EN PINDOLES:

11h =Presentem-nos: sis cereals i un grapat de parents germans, Angel
Moreno, enginyer agronom i de forests

11.15h *Qué fem amb els cereals? Energia, alimentacié i molt més, A. Moreno

11.30h =Els mollets fan el pas integral: més sabor, més salut! Presentacio

d’aquest classic renovat i els seus secrets, Estela Mas, regidora de
I'Ajuntament de Mollet del Valles, i Ivette Prat, Forn i Pastisseria Prat,
en representacio6 dels forns artesanals de Mollet

12 h =Del blat a les farineres: 1'art de la molineria, Joan Moreté

12.30 h =Un viatge arqueologic de la ma dels cereals. De les primeres
domesticacions al neolitic al sorgiment de les gran civilitzacions,
Victor Corbera, arqueoleg

12.45h =Mollet i Gallecs, 2000 anys d’historia agricola: una mica de tot pero
sempre terra de cereals, Jordi Bertran

12 h TASTET: Xerrada i tastet de cerveses artesanes, a carrec d'Hobac, Illa
Cervesers. Tiquet: 15 €

14h Cloenda de la Festa de 1'Espiga

18 h-19.30 DESCOBERTA de la Farinera Moret6 i ESCALADA a les sitges de gra**

* Esrecomana portar aigua i dur calcat i roba adequats. ACTIVITATS
Inici al parc de la Farinera. Places limitades prévia reserva GRATUITES
** Nomeés per a majors de 12 anys. Places limitades prévia reserva eli’;‘s‘:g:%e

Reserves: cem@molletvalles.cat

cervesa

292-2026-61





